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Jerry
Bortolan

uone notizie per chi rimane a
B Roma in questa calda estate. La
piu intrigante e piacevole che
vi segnaliamo ¢ che I'Open di
Antonello Colonna — il ristorante pii1
abbordabile per il suo rapporto “costo-
qualita” — rimane aperto. Anzi, lancia
anche una importante e ghiotta inizia-
tiva da non perdere assolutamente,
perché non & solo golosa ma anche
piacevolissima per chi ama il jazz. Una
band speciale — arrivata da New York
e capitanata da quel mostro sacro del
cinema di Woody Allen, straordinario
clarinettista — si esibisce tutte le sere
fino alla fine di luglio.
A Roma posti dove si mangia abba-
stanza bene a costi ragionevoli ce ne

Oltre la “porta rossa’ mmhﬁnﬁi

e davvero perfetta,

in pieno centro storico,
mail grande successo
dell'Open e dovuto
sicuramente

al piacere di gustare
anche una semplice
insalata in un ambiente
fuori dagli schemi
classici. Se si fosse

in Asia, I'Open sarebbe
considerato in totale
armonia coni

principi del feng

shui: un luogo

per rigenerare

. Le semplicissime
- proposte che escono
- dalla cucina del
ristorante Open
~ durante il lunch,
la sera si trasformano
~ in goduriose proposte
- dialta cucina.
- Unavolta varcata
- la“portarossa’;
~ sisale al piano
_ gourmet: il regista
. Woody Allen, dopo
~ aver assaggiato
il "cacio e pepe’,
~ hasuonato fino a notte

YOU FOOD lespemlztddelmmwmmamdz;

Open, la qualita e accessibile

sono diversi, Ma locali dove mangiare
piatti della tradizione elevati ad alta

cucina e a costi supercontenuti non
se ne trovano facilimente. Uno di que-
sti & I'“Open Space”, un city lunch

fonda per poi fare lo spirito -
eil corpo con

una sana e piacevole
alimentazione.

~ addirittura il bis
~_con una classica “gricia”
Di certo la location

—

situato sul roof garden del Palaexpo,
o Galleria d’Arte Moderna, in Via
Nazionale. Luogo dove, oltre che cul-

_ tura, si fa ristorazione a “cielo aperto”

e a tutto campo. Nel senso che si man-
gia in una nuvola di cristallo con un
vasto buffet che raccoglie tutte le pro-
poste del giorno: gustose invenzioni
create insieme a Marco, il braccio
“armato” di Antonello Colonna.

Un menu tipo? “Riccioli con tacchi-
no e pan di spezie”, “fiori al sugo di
coda”, “spalla di vitello con patate e
rosmarino”’e “zuppa di polpo con pata-
te”. Questo per cinque giorni a setti-
mana, mentre il sabato e la domenica
c’e il brunch, a 28 euro. 'Open & in
via Milano 9a, telefono 064745517.
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