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Le tre maggiori guide

gastronomiche italiane, L'Espresso, Il Gambero Rosso e la Guida
Michelin edizione 2011 ¢i hanno fornito il materiale per stilare una clas-
sifica che attraverso una sintesi delle rispettive valutazioni esprima la
media aritmetica attribuita ai ristoranti. Cid per dare al lettore uno stru-
mento di informazione quanto piu possibile aggiornato ed obbiettivo.
Per comporre questa graduatoria tutti i punteggi sono stati tradotti in
centesimi, privilegiando i locali segnalati in tutte e tre le guide, e non
quelli con maggiori votazioni ma esclusi da almeno una di esse. La Top
Chart riguarda le prime tredici posizioni, all'interno delle quali si posso-
no trovare anche piu ristoranti a pari merito.
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RISTORANTI ESPRESSO GAMBERO Rosso MICHELIN FINALE
La Pergola 95 93 100 96
1l Pagliaccio 82,5 91 90 87,83
Antonello Colonna 82,5 87 80 83,17 |
Il Convivio Troiani 80 84 80 81,33
Imago 77,5 79 80 78,83
Glass Hostaria 75 8l 80 78,67
Agata e Romeo 77,5 78 80 78,50
Alloro 75 80 80 78,33
Acquolina Hostaria 72,5 81 80 77,83
Mirabelle 72,5 75 80 77,83
Giuda Ballerino! 72,5 79 80 77,17
Antica Pesa 72,5 80 75 75,83
Il Sanlorenzo 77,5 80 70 75,83
La Rosetta 77,5 79 70 75,5
La Terrazza dell’Eden 67,5 80 78 75,16
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