IL{MATTINO

wsmarrivo Caserta

Quotidiano

Chef Peppe Daddio con Antonelio [SINed Sotto, lazeppola salata

La «zeppola dell'Unita»
e salata e tricolore

a provincia di Caserta ha

conquistato la Capitale,
grazie alla cucina dello

chef Giuseppe Daddio,

che invitato dal blog «Dissapore»
alla manifestazione perifesteggia-
menti dell’Unita d’Italia, organiz-
zata al Palazzo delle Esposizioni,
ha cucinato accanto al suo Mae-
stro lo chef Antonio [fINNEY
unica - com-
menta Giuseppe Daddio, chef pa-
tron della scuola di cucina
Dolce&Salato di Maddaloni - in
cuiTerra di Lavoro & stata protago-
nista in questa Italia
che finalmente respira
il concetto di unita».
Per l'occasione Dad-
dio ha preparato una
zeppola fritta di San
Giuseppe in versione
salata, farcendola con
friarielli aglio olio e pe-
peroncino, mozzarella
di bufala dop e pomo-
doro grappolo. I colori
naturalmente rappre-

sentavano i simboli della Bandie-
ra. '

La creazione ha riscosso gran-
de successo tra i presenti alla ma-
nifestazione. «Nella mia vita pro-
fessionale ho conosciuto tanti cuo-
chi - continua Daddio - ma un so-
lo maestro di vita, Antonello
ISR Avevo esattamente 22 anni
{oggi 35), quando ho conosciuto

-lo Chef[ef)TEY con lui abbiamo

condiviso momenti importanti, ri-
storante Osteria da !ﬁ@di La-

bico fino al "2009", oggi Palazzo
delle Esposizioni di Roma. Altre
esperienze in giro per
il mondo Tokio, New
York e tanti altri for-
mat. Dalui ho appreso
tanto, soprattutto il gu-
sto non tanto nel piat-
to ma nel mantenere
rapporti con le perso-
ne, il carattere, le rela-
zioni insomma vivere
da vivi cosi come dice

di cucina».
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