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Da domani a martedi 1 pitt importanti cuochi a confronto a Identita Golose: un passo nel futuro recuperando la tradizione

Con lamastica e anche ‘sp“almata
1grandi chef trasformano la pasta

ve soluzioni, rega-

www.ecostampa.it

MARIELLA TANZARELLA
i1 di ieri, meno di
domani, frasettasdol-
cinata da ninnolo
amoroso che ritrova
senso, a sorpresa,

nelpilimportantecongres-

sodienogastromia, appli-

candosi alla voce pilt

amata, imitata, con-

traffatta, alterata e

adoratadelmenual-

Iitaliana: il primo

piatto. Identita

Golose (da dome-

nica a martedi),

settima replica

della felice intui-

zione di Paolo

Marchi, raccon-

tera quest’anno,

a un pubblico

impaziente di

farsiaggiornaree

stupire, come a

tavola oggi si

viaggi tra passato

e futuro, aumen-

tando le cono-

scenze acquisite e

prefigurando nuo-

Il mix
Scabin la presenta come

supporto al sushi
Ghezzi reinventa

lando all’oggi i reperti
migliori del tempo che
fuele primizie intriganti
diquellochestaperesse-

re. In qualche caso una
transizione soft, in altri una
rivoluzione, ma con nonne al
seguito.

Lo raccontera privilegiando
parole“facili”, pasta, soprattut-
to, ma anche riso e pizza, co-
munque i primi piatti piu co-
muni. Grimaldello principale
per aprire il varco spazio-tem-
porale &,afurordicuoco, lapa-
sta. Ma non fatevi ingannare,
non é tutto semplice quello che
luccica. Ve ne accorgerete assi-
stendo alla lezione di Carlo
CraccoeMatteo Baronetto, che
alla pasta associano la mastica
(una resina amarognola, dal
gusto “primordiale”, chescara-
ventaversoisolegrecheedepo-
che mitologiche), per la riedi-
zione dellavecchia e scorrettis-

sima pasta conla panna; di An-
mchesﬁdaﬂmi-
to della “cacio e pepe” mante-
cando i bucatini come un
risotto invece di lessarli; di Da-

vide Oldani, con la sua pastina

k]

1canederli confezionandoli

con lapasta sarda

L’alternativa
C’¢uno spazioperil riso
Berton, Oldani, Negrini

¢ Pisani lo accoppieranno

avodka pistacchi, more
aromi, zucchero

sdoganata (non pilt medicina
néciboperanziani); odiElio Si-
roni (Bulgari), chesispingefino
alla pasta da spalmare: carbo-
nara e aglio&olio diventano
creme da mettere su crostini
croccanti; e Davide Scabin, che
sentenzia “pudessereancheun
primo”, presentandola come
supporto per sushi o elemento
secco dareidratare.

Lapastadiventapoiinterfac-
cia tra culture e regioni (quasi
nazioni) diverse, come nell'in-
terpretazione di Alfio Ghezzi
chereinventaicanéderli, tipico
piatto trentino e mitteleuro-
peo, confezionandoliconlafré-
gola, pasta sarda e mediterra-
nea. Nel “mare di pasta” di Mi-
cheleRotondosirestainvecein
acque nazionali trovando un
matrimonio perfetto tradiversi
formati e ingredienti marinari,
dal polpoalriccio, dal gambero
allaseppia o alla tellina.

Anche la pizza avra le sue
proiezioni in avanti, proposte
da Simone Padoan (che gioca
tralapizzaelavenetapinzaene
ricava una focaccia dolce con
mozzarella di bufala e pomo-
dorini canditi al miele) e con-

trapposte alle scelte tradizio-
nali di Gino Sorbillo e Luigi Del-
I’Amura, napoletanidocchein-
sistonosuMargheritadiqualita
e pizza al metro. Spericolato
Gianluca Fusto, che con la pa-
sta e qualche complice vegeta-
le (zucca, nocciole, zafferano)
creaun piattodolce. Pernondi-
menticare di citare 'elemento
base del nostro desco, Corrado
Assenza fa un altro botto, pre-
parando il gelato al pane.

Infine il riso, tema caro a Mi-
lano, sara nel ruolo di infedele
amante di gusti, procedimenti
e ingredienti diversissimi: Ber-
ton, Oldani, Negrini & Pisani
(bracci ambidestri di Aimo e
Nadia), i fratelli Costardi cre-
sciutinel riso, Bartolini, Crapa-
ro, Battisti lo accoppieranno a
olio, zucchero, pomodoro, aro-
mi, vodka, more, pistacchi e
molto altro. Poi, lo eleggeranno
campione di bonta perché chi
acquista a 8 euro il risotto alla
milanese preparato, ognuno a
suo modo, da una dozzina di
super-chef (sabato nei risto-
ranti e fino alunediaWinelove,
parallelo al congresso), aiuta
PAnlaids.
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MICHELE
ROTONDO
Dalla Puglia
“Un maredi
pasta’:

diversi
formati con
pescee pastacome
_crostaceli L ; sefosse un
- risotto

DAVIDE

OLDANI ;

Lapastina: llsuo piatto e
non pilicibo ' il poster del
per malati, convegno:
bambinio ; “Spaghetti
anziani, ma pizza

piatto margherita®,
sfiziosoe ] pasta secca
saporito | v reidratata

L’appuntamento

Nilsson e Aizpitarte
starnella vecchia Fiera

IL QUADRO complesso e gustoso della
tavola globale sara tracciato da conna-
zionali come Alajmo, Cerea, Bottura,
Sultano, Lopriore, Romito eccetera, eda
nomi pescati nello star-system interna-
zionaledellacucina. DalstanbulMehmet
Grs, sangue turco e svedese, porta la
marinaturachetrasformalazuccanonin
carrozza main oggetto quasi d’arte. Ma-
gnuss Nilsson disquisisce sulle tecniche
di conservazione, concetto che torna
moderno (vietato buttare). Sat Bains pre-
senta la “Waldorf Salad 1893-2010”,
pontefradueepoche. Alija, Mendes, Aiz-
pitarte, Liebrandt, Renaut, Narisawa,
lwasaki garantiscono altri show. Nella
stessasede, invia Gattamelata 5, dado-
mani pomeriggio a lunedi ¢’é@ Winelove,
degustazioniillimitate allascopertadiot-
time bottiglie sottoi 10 euro. www. wine-
love. it e www. identitagolose. it

pastail
sapore
selvaggio di
unaresina

ELIO
SIRONI
“Pasta

| fuori orario®

. ocarbonara
si spalmano
sulpanea
colaziohe

L’appuntamento
I grandi chef
trasformano la pasta
aldentita Golose
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