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Veglione extralusso

Piu di mille euro per il cenone griffato

In barba alla crisi, fioccano le prenotazioni nei ristoranti d la page con menii di carne e pesce

=a= ESTER MIELI

B®E La crisi dilaga e i risto-
ranti a cinque stelle per la notte
di Capodanno registrano il tut-
to esaurito. Ristoranti pieni per
lanotte di San Silvestro, mentre
lievitano i costi delle cene, 1i-
spetto allo scorso anno. Positivi
i nurneri al Rome Cavalieri do-
ve Ja parola cucina sposa il no-
me del celebre. chef Heinz
‘Beck. «In linea con 'andamen-
to del fatturato del 2010, che ha
visto un aumento rilevante del
business di fascia alta, le pre-
notazioni per le feste di fine an-
no al Rome Cavalieri sembrano
estremamente  promettenti,
con un aumento della richiesta
complessiva di oltre il 12%»,
spiega Serge Fthuin, Managing

-director dell’Hotel Rome Cava-

lieri, The Waldorf Astona Col-

* lection.

Varie le fasce di prezzo dei
menit. Cosl gia ci sono tavoli
prenotati a'1.100 euro a perso-
na. Prenotazioni anche per il
ment1 a 480 euro a persona che
propone alla clientela carpacci
e lasagnette. Al Majestic, in via
Veneto, Filippo la Mantia pre-
parera piatti- con ricette tutte
siciliane, la cena si aggira attor-
no ai 280 euro. « prezzi sono
pitu altidello scorso.anno di cir-
ca il 3,4% perché sono aumen-
tati i cartellini dei prodotti ali-
mentari», come spiega:I'Adoc.
Lo chef di fama internazionale
Antonello preparera
prelibatezze solo per 40 perso-
ne al ristorante Gourmet. «lo

sostengo che in cucina 1'origi-

nalita & di primaria importan-
zav, afferma «@ que-
sto pud essere un modo assai
sottile per affermare che la cu-
cina & scienza e arte». Il costo &
di 550 euro ‘a persona -~(vini
compresi), mentre le pietanze
sono a base di pesce e di carne
e si concludono con un souffié
di pandoro. Le prenotazioni si
possono effettuare in questo
caso direttamente sul sito in-
ternet. E se il popolo degli
“eletti” brinda con champagne
al ristorante (7%), a guardare i
dati della Confesercenti si con-
ferma un calo di bottiglie stap-
pate ai cenoni nei locali, sulla
scia del calo dei consumi a ta-
vola fuori. casa (-4%). Durante

la notte della vigilia si stappe-
ranno il 68% delle bottiglie
consumate nell'intero = anno.
Intanto il presidente della Con-
fcommercio di Roma e del La-
zio, Cesare Pambianchi, assi-

cura al questore Tagliente «a
massima collaborazione affin-
ché si possa svolgere un Capo-
danno tranquillo e senza pam
colari incidenti».

~«La nostra maggiore preoc-
cupazione riguarda le feste
abusive», rposegue  Pambian-
chi; «che oltre a danneggiare
gravemente ‘il nostro. settore,
considerando che- si tratta di
concorrenza totalmente sleale,
rappresentano . una  minaccia
per la comunita, in quanto si
svolgono in- deroga a tutte le
pilt elementari norme -igieni-
che e di sicurezza». Inizia il
conto-alla rovescia.
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