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RISTORANTI ESPRESSO GAMBERO Rosso MICHELIN FINALE I
o
o
La Pergola 95 93 100 96 %
1l Pagliaccio 82,5 88 90 86,83
Antonello Colonna 85 86 80 83,66
Agata e Romeo 80 79 80 79,66
Il Convivio Troiani 80 83 75 79,33
Imago 715 80 80 79,16
Baby 75 80 80 78,33
Glass Hostaria 75 80 80 78,33
Acquolina Hostaria 70 79 80 76,33
La Rosetta 77,5 8l 70 76,16
Mirabelle 72,5 76 80 76,16
Al Ceppo 70 8l 70 73,66
Antico Arco 67,5 80 70 72,50
Terrazza del’Eden 65 77 15 72,33
LEMENTE ALLA MADDALENA - Rito (in cucina) e [new |GRANO - Se cercate in centro un localino carino e sfi
MEDITERRANEA CLASSICA Clemente (in sala], compagni di lavoro e nella vita, formano  zioso, dove gustare piati genuini (il grana dell'insegna & garan-
un'accoppiafa vincente: lei accudisce i fomelli preparando  zia di semplicit e freschezzal, senza farvi “pelare”, questo & il
[new] ALTROCHE' - Domanda: vale la pena venire sin qui,  piati sempre nuovi e infriganti, mentre lui, personaggio "con  posio per voi. Saverio Crescente in sala e Danilo Frisone ai fuo-
nell'oosi ubana (ma quasi extira) della Citia Giardino, a poca un core cost, di grande spessore umano e professionale, cura  chi propengeno una linea di pidti assai godibile, fra suggestio
distanza dalla Fonte Sacra per godersi una sana cucina difra-  'accoglienza, la presentazione e gli abbinamenti enogastro i di terra e di mare: fariare di fonno con Funtorelle, polpetiine
dizione rawivala da sfiziosi tocchi di fantasia? Risposta: alie-  nomici. Qualche idea golosa dal mend di spiccata fimbrica di brasato, risofto cacio e pepe con carciofi, paccheri con cala-
ché... Ecco infatti giungere in lavola aleuni piatti porﬁco’or territoriale, fra tradizione e intelligente creativita: medaglione mari e cime di rapa e, in seconda battuta, mi”efoglie di rombo
mente infriganti, preparafi con cura e passione dalla chef  di baccala e patate con crema di ceci e olio ol rosmarino, e asparagi, cololetia di fonno con caponatina di verdure o asso-
Maria Pia Magrell: tris di covolfiore, risotio ol Chianti con  spaghetii senatore Cappelli cacio e pepe con zucchine croc- buco con fiso. Dok nofi finali con le zeppole di San Giuseppe
radicchio, velluiata di zucea, coniglio porchetialo al pecorino  canti, linguine frafilate in bronzo con polpo verace, pecorino  con crema al mascarpone e la cartella di ficota. Carla dei vini
di Pienza, arosfo in crosta di nocciole con salsa al limone e, all’Agro Romano e pomodoini, tagliala di tonno con pizzaio-  stingata ma dai mifi ficarichi. Prenctare [specie per un fovolo nel
fra gl invitanti dessert, aspic di fragoline di bosco e gelatoalla | cruda, ganasce di vitello brasate ol Cesanese del Piglio con  bel patio affacciato sulla suggesiiva piazza Rondanin. Piazza
vaniglia. lista dei vini minima, ambiente e servizio di tono  puré di patate, filetio di vitellone ai fre funghi. Per desserf gela-  Rondanini, 53. Tel. 0668192096 (Pantheon). Chiuso: mai.
fomiliare.  Via Cimone, 129. Tel. 0664500951  todi crema affogalo alla Sambuca Romana, crosiata di ricot  Prezzo: 45. Carle di credito: lutte espr, gr
[Montesacro). Chiuso: lunedi, aperto solo la sera. Prezzo: 40.  ta e bicchierino di cioceolato caldo e pera cotta al vino rosso wwwi.ristorantegrano. it
Carte di credito: tutte gr di Cori con zabaione e anice stellato. Cantina da infenditori,
ambiente di sobria eleganza con bel dehors affacciato sulla  [zzz]IL CORTILE - In un quartiere gastronomicamente poco rile
[ JANTICA CANTINA - £ un ristorante "country” alle porle  chiesa rococd di Sanfa Maria Maddalena. Piazza della  vanie per fortuna i pensano ristoranti di lungo corso come que-
di Roma, che merita la visita per la piacevolezza della loco-  Maddalena, 4. Tel. 066833633 [Pantheon]. Chiuso: merco-  sto a risollevare le sorti della risiorazione. L'esperienza infatii si
fion, curata in ogni dettaglio, e dello cucina di stampo case-  ledi. Prezzo: 65. Carte di credito: tutte espr rivela come sempre garanzia di affidabilit e concretezza, senza
lingo, ma ricca di spuni sfiziosi. Per cominciare proscivtio di  www.clementeallamaddallen. it dimenicare naturalmente 'amore per le buone cose, paricolar-
sfruzzo con caprino e germogli di soia o insalata di ovoli, a mente senfito, oggi come ieri. la proposta verte sul pesce, ma non
seguire maltagliofi fai in casa al ragd bianco e zafferano,  [aew ]DA CESARE - Indirizzo inossidobile a Prafi, comunque  ascura i pitt di terra, compresa la adizione romana: carpac-
tagliolini al cinghiale e tartufo o tonnarelli alla boftarga. Trale  cada la scelta la cucing non perde mai un colpo sia che si fiak i di salmone o tonno, carciofo alfa romand, fonnarell gamberi e
entrés costolette di cervo brasate al vino rosso e pinoli, farao- i di Toscana [came chianina, salumi di cinla senese, zuppe  zucchine, gnocchetti al ragd di polpo, feftuccine con porcini e ric-
na all'aceto balsamico e peperoni, fagiano farcilo e cinghia-  varie] che al capitolo Roma, con i piatti dordinanza eseguifi @ ciola e, fra le pietanze, baceald fiito con zucchine, pesce spada
le al fono con salsa di miele e prugne. Per dessert semified-  regola d'arte, vedi spagheti alla’ carbonara, saliimbocca e alla siciliana, spiedino di dlici oppure spezzatino alla cacciatora,
do alle mandorle con salsa di fichi e cioccolato, parfait di  abbacchio. Presenti anche molle proposte a base di pesce, pre assobuco e abbacchio scotiadito. Chiusura golosa con le pere
miele e castagne, mousse al limone su letio di fragole. Cantina  parato nei modi canonici. Servizio molio fuido e capace, lista  cofte l vino bianco, la zuppa inglese o la sbriciolata. Lista dei
importante, composta da olfre 300 efichefte. Via di  dei vini discreta. Anche pizzeria di scuola romana. Via  vini ricca di efichette di rango, ambiente e servizio di fimbro pia-
Genazzano. Tel. 0695993051 (Valmontone). Chiuso: dome-  Crescenzio, 13. Tel. 066861227 (Prati). Chiuso: domenica  cevolmente familiare. Via A, Mario, 26. Tel. 065803433
nica sera e lunedi. Prezzo: 40. Carle di credito: tule  sera. Prezzo: 45. Carte di credito: ufle gr [Monteverde). Chiuso: domenica sera e lunedi. Prezzo: 40.
www anticacantina.net www.fistorantecesare.com Carte di credito: POS, MC, VISA www.ristoranteilcortile. it
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Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Antonello Colonna






