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Rustorant1 di Roma, ecco le eccellenze
Da Becka Tassa, imigliorichefdel Lazionella guida dell Espresso

LAURA MARI

ELL’ANNO nero della ri-

storazionesegnatodauna

crisi economica che ha
messo in ginocchio l'intero set-
tore, gli indirizzi del Lazio si con-
fermano al vertice dellaclassifica
dell’enogastronomia italiana. A
sottolinearlo & l'edizione 2010
della Guida dei ristoranti d’Italia
dell’Espresso(invenditaal prezzo
di 22 euro), che ancora una volta
incoronalo chefHeinz Beck tra i
migliori cuochi del Lazio e del

Belpaese assegnando al suo La
PergoladelHotelRome Cavalie-

HEINZ BECK
E lo chef de “La Pergola”
dell’Hotel Rome Cavalieri

ANGELO TROIANI
Chef e patron del
“Convivio di Troiani”

EDIZIONE 2010
L’edizione
2010 della
Guida dei
ristoranti
d’Halia
dell’Espresso
&in vendita

al prezzo
di22 euro

ri 19 punti. Ai fratelli Simone e
Francesco Panella, invece, va il
merito diaverriportato aRomail
premio per la miglior cantina
dell’anno, assegnato dalla Guida
dell'Espresso al loro ristorante
I’Antica Pesa, che ha conquista-
toanche un punteggio di 14,5.
Nellatop tendeimiglioriristo-
ranti del Lazio figura poi 'Open
diAntoneHomgl secondo
posto con 17 punti, a parimerito
con il ristorante le Colline Cio-
ciare dello chef Salvatore Tassa.
IItalento dello chef Anthony Ge-
novesefasalireal terzo postoilri-
storante Il Pagliaccio che, grazie

anche alla maestria della moglie
Marion Lichtlte, siaggiudica 16,5
punti e il premio per la migliore
pasticceria dell’anno. Stesso
punteggioperLaTrota aRivodu-
tri, mentre il ristorante Agata e
Romeo si attesta sui 16 punti as-
sieme al Convivio Troiani e al ri-
storante Acqua Pazza di Ponza.
«Rispetto alla palude della risto-
razione milanese e rispetto alle
altre citta italiane — dice Enzo
Vizzari, curatore della Guida dei
ristoranti d’Ttalia dell’Espresso
—Romadimostra unavarietaed
una vitalita maggiore».
Unavivacita culinaria stimo-
lata dall’estro e dalle capacitadi

giovani chefdel calibro di Fran-
cesco Apreda, alla guida del-
I'Imago dell’Hotel Hassler
(15,5 punti) o di nomi consoli-
dati della ristorazione capitoli-
na, come Massimo Riccioli del
ristorante La Rosetta (15,5 pun-
ti) e Enrico Pierri del Sanloren-
zo (15,5 punti). Nota di merito
anche per il ristorante Giuda
Ballerino! (14,5 punti) inserito
traifinalisti dellanuovasezione
“Tavole della birra”, dove sette
ristoranti sono stati scelti perla
capacita di creare un menume-
diterraneo che siabbina perfet-
tamente con labirra.
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