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Gli auguri del Capo dello Stato, poi ricevimento 8@ QN Ni gg gﬁ iF Omaggio romano con mortadella ¢ animelle
curato da Antonello al Palaexpo e = Ughi e Bertinotti tra 1 duecento invitati

di GIACOMO A, DENTE

Una strana coppia di chef si
aggirava ieri pey Roma, Da un
lato, Gualtiero Marchesi, intel-
lettuale padre nobile della cuci-
na italiana moderna, dall’altro
Antonello vulcanico
traghettatore del repertorio ro-
manesco dalle “hostarie” ai sa-
lotti buoni dell’alta gastrono-
mia. In altre parole, il concet-
tuale “raviolo aperto™ del mila-
nese Marchesi a braceetto con
la spalla di capretto ripiena di

mento nei raffinati spazi iper-
moderni dell’Open. Presenti
quasi duecento invitati, tra ¢ui
Fausto Bertinotti, Stefano Ro-
dota, Giampiero Mughini, Oli-
viero Beha, Paolo Polie Catheri-
ne Spaak, Piero e Marina Celli,
Enrico Mentana. Apertura con

appassionato omaggio a Roma
grazie agli sfizi diﬁMpiz_
zae mortadella, ciriole con por-
chetta. animelle con carciofi e
“scarpetta” allamatriciana. A
; seguire gli ospiti hanno trovato
erbe e pecorino dell’inrequieto - 2 L . un divertente menu chiuso da
chel [WSERA di Labico. Ma ) e - . - = una zip con la scritta 28908
come & nata la trasferta di Mar-  Gualtiero Marchesi con i suoi allievi Michel Magada, Enrico Crippa, Marco Soldati, Paclo Lopriore e Marco Mantini  giorni e non siamo ancora appa-
chesi a Roma? Il progetto, co- gati, omaggio al percorso, anco-
me in una sessione di jazz, ragrintosissimo, di vita di Gual-
porta la firma di Stefano Bonit- tiero Marchesi.

[ ] . [ ] L ]
li, padre fondatare del Gambe- In campo isuoi allievi, tutti
ro Rosso e maestro di scapiglia- ' grandi chef, da Enrico Crippaa
ta intelligenza e curiosita golo- Paolo Lopriore, da Marco Sol-

sa, con la complicita di Antonel- dati e Michel Magada. Agli
lo padrone di casa. ospiti un architettonico piatto
che s1 ¢ assunto I"onere di orga- chiamato “atto unico”, costrui-

) e
nizzare e sponsorizzare una ' 0 per.esprimere VLl PETCOTSe d@
grande festa per Marchesi nella sapori sul'mare, daicrostacei ai
pit trendy delle “Jocation” ro- molluschi. Al dolce finale (pe-

mane, 'Qpen del Palazzo delle sche, mango e mousse di man-
Esposizioni dorla) di un altro allievo d}iven—
di Via Nazio- 5 - - tato ~maestro come Ernst
nale. Tante le gtseigﬁzrgoc:i“Iil.acll..:il—a?:fac::::,con Knam, il pasticciere vip di Mila-
ragioni: ono- Stefano Rodot e, gui sotto, no, salutg omaggio del maestro
rare la cucina Giampiero Mughini con la moglie Uto Ughi, a Roma per un con-
italiana. nono- (Fotoservizio di Rino Barillari) certoall’ Audi-
stante la crisi torium. Nes-
elecrisidicre- suna polemi-
scita, sempre ca sulle Gui-
pia fenome- de, nel solco
no mondiale, aperto da una

rendere omag- popol'are tra-
£i0 2 un gran- stnissione tele-
de chef (che il visiva, men-

tre il tour ro-
mano di Mar-
chesi non i
ferma, perché
oggl sarad pre-
sentato a Ro-
ma a Palazzo
Taverna dal
1neg nomina-
to  Ministro
per il Turi-
smo Michela
Brambilla co-
me testimo-
nial di una
commissione appena istituita
per la promozione e il sostegno
del turisma enogastronomico.

glacomo.dente@ilmessaggero.it

19 marzo
2010 compi-
tA 1 suoi ot-
tant’anni),
ma anche rac-
contare il ta-
lento di Mar-
chesi nel mo-
do migliore
col quale rendere merito a un
maestro, vale a dire attraverso
il talento dei suoi allievi.

TUna giornata intensa, quin-
di, quella del duo Marchesi[ofty
mattino, sosta al Quii-
rinale, dove il Presidente Gior-
gio Napolitano si ¢ intrattenuto
con il grande chef in un collo-
quio che ha toccato il made in
Ttaly goloso, non senza qualche
battuta «la prego maestro, la
pizza napoletana non me la
tocehi, ¢he come la fanno a
Napoli..». Poi, la sera, ricevi-

Gualtiero Marchesi in Quirinale
durante il ricevimento con Giorgio
Napolitano. Sotto, lo chef Antonelio
Colonha {Foto Barilan)
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