Quotidiano Data

il Giornale di Napoli

Foglio

12-05-2009
4
1

GASTRONONIA BORDO ALTO, BEN LIEVITATA E LEGGERA

Napolitano: la vera piza
e solo quella che si fa a Napoli

1l monito di Napolitano: 1a vera pizza e quella di Napoli, diffidate dalle imitazioni

La vera pizza napoletana si fa a Napoli: ed e’ quella con il bordo alto,
ben lievitata e leggera nonostante le dimensioni, ha detto stamani il
presidente della Repubblica Giorgio Napolitano al decano dei grandi
chef italiani, Gualtiero Marchesi, ricevuto al Quirinale insieme a due
maestri della cucina italiana: Antonello che ha riferito la
frase, e Stefano Bonilli, fondatore del Gambero Rosso. In onore di
Marchesi, ieri sera i suoi discepoli lo festeggeranno all’Open
di Palazzo Esposizioni mettendosi ai fornelli. «Il presidente Napolitano
- ha riferito - ci ha detto che la gastronomia italiana &
cambiata dopo gli anni Settanta proprio grazie agli chef. Grazie a loro
finalmente conoscono i nostri prodotti anche all’estero, e i vini italiani
fanno concorrenza a quelli francesi. Napolitano ci ha anche fatto una
raccomandazione scherzosa: tutto si pud cambiare ma per favore non
cambiate la pizza napoletana, che & quella che si fa a Napoli, e non
certo quella che si mangia a Roma, cosi sottile e friabile».
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