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l CUCINE A CONCORSO

Lo chef D’Amico rappresenta
il Sannio a «II piennolo d’oro»

SABINO CUBELLI

Arnastrrdi partenza la setti-
ma edizione del concorso
regionale di enogastrono-
mia «I]l Piennolo d'oro»,
organizzato dall'associa-
zione «Vesuviamon, in col-
laborazione con l'ente no
profit «Sapere i Sapori», il
Premiato Pastificio Afeltra
ele associazioni provincia-
li dei cuochi in program-
ma fino a domani, giovedi
5 marzo, proprio nei loali
del pastificio Afeltradi Gra-
gnano. Saranno servite pie-
tanze succulenti cucinate
daglichefdelle cinque pro-
vince campane, con il po-
modorino del piennolo
del Vesuvio come ingre-
diente di base ed i prodotti
tipici del territorio.

Dopo la selezione pro-
vinciale al Wine Resort Tor-
re Gaia di Dugenta, che ha

visto sfidarsi chef prove-
nientida principalilocalie
ristoranti del Sannio, la
giuria, formata danotieno-
gastronomi, ha deciso che
a rappresentare il Sannio
saralo chef Angelo D'Ami-
co.

11 giovane cuoco, dopo
un apprendistato da consi-
derare d’eccezione alla Ter-
razza dell'Eden e a Palazzo
Sasso e dopo un lungo affi-
namento da Antonello[@8
W a Labico, ora lavora
come chef al ristorante
«Barry» del Cristina Park
Hotel di Montesarchio. Lo
chef sannita, in giro per
I'Ttalia, ha appreso ai for-
nelli raffinate tecniche di
lavorazione, ma e rimasto
fortemente attaccato alle
proprie origini, tanto da
accettare, la sfida di torna-
re nella propria terra.

Alla gara tra gli chef ri-
storatori della Campania,
D'Amico fara saltare in
pentola gli aromi del San-
nio insieme ai prodotti tipi-
ci, che sono alla base della
suacucina, vera espressio-
ne del territorio ma anche
supportata da tanta fanta-
sia. Il concorso si avvale
della collaborazione della
federazione italiana cuo-
chi e nasce con 1'obiettivo
di promuovere, valorizza-
re e tutelare i prodotti tipi-
ci della Campania.
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