CORRIERE DELLA SERA

Quotidiano

paa  01-03-2009
Pagina 9
Foglio 1

Alla cena futurista
tra «aero-vivande»

Dopo la serata al tempio di Adriano che la
Camera di Commercio ha voluto dedicare alla
manifestazione Futuroma, e la cena futurista
del grande chef romagnolo Igles Corelli - che a
Milano, il 19 febbraio scorso, ha cucinato piatti
come il primo «La noia che fugge», il secondo
«A caccia nel paradiso» e il dessert «Chiaro di
luna» - anche il bravo Antonello (che
da poco ha trasferito a Palazzo delle Esposizio-
ni il suo diLa-
bico) si lancia nella futu-
ro-gastronomia, con una
serata gourmand dedica-
ta al centenario della pub-
blicazione del Manifesto
futurista da parte di Filip-
po Tommaso Marinetti.

Martedi 3 marzo, al Pa-

- * laExpd, mettera
Antoriello all’'opera la sua rodata bri-
gata di cuochi - primi fra
tutti il braccio destro Ste-
fano Preli, e il sous-chef
Marco Martini - per ser-
vire ai commensali un
banchetto d’eccezione,
con 22 piatti (aero-vivan-
de) e 5 dessert. Da prova-
re e scoprire l'aperitivo
(aprigola polibibita) Deci-
Igles Corelli sione-formula Marinetti,

gli «antepasti» Placafa-
me e Guerrainletto, la Zuppa prima notte, il Por-
co eccitato, la Carnadorata e I'Ultravirile.

Anche Latina (poteva mancare?) giorni fa ha
dedicato una cena futurista alle celebrazioni,
chiamando a cucinare nell’ex Casa del fascio lo
chef neofuturista Antoine Démeis sotto la dire-
zione dell'architetto Sarah Dolégno. In tavola,
tra 'altro, antipasto intuitivo, rombi d'ascesa,
uova divorziate,
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