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Il punto di vista critico
sui ristoranti romani

Ridurre a zero i conflitti di interesse con la categoria
dei ristoratori per poter scrivere ad esclusivo vantaggio
del lettore: ¢ la filosofia della guida enogastronomica
“Roma nel piatto 20097, edita da La Pecora Nera
Editore, curata da Simone Cargiani. Una guida “criti-
ca’ della cittd enogastronomica ¢ della sua provincia,
che non ¢ un semplice elenco di indirizzi ma il frutto

di un lavoro capillare fatto sul campo, in

petrfetto anonimato ¢ pagando il conto.

«Anche quest’anno per realizzare la guida ci

siamo calati nel piu assoluto anonimato,
mettendoci nei panni del cliente qualsiasi -
ha affermato Simone Cargiani - abbiamo
potuto cosl raccontare senza alcuna omissio-
ne le esperienze, permettendo al lettore di sapere
prima quello che trovera». Quest’anno sono 482 i
ristoranti recensiti di cui 149 novitd, suddivisi in 302
ristoranti tradizionali, 48 etnici, 60 pizzeric ¢ 72
locali per aperitivi e brunch. Fra i ristoranti recensiti,

la conferma di primo della classe va a
Heinz Beck con La Pergola del Cavalieri
Rome a Monte Mario. La sua cucina ha
entusiasmato per accostamenti, techica
ed eccellenza delle materie prime. Im-
mutato secondo posto per gli “emozio-
nanti” piatti di Antonello Colonna a
erzo, pari merito per Pipero ad Albano
ano Baldassarre con il suo Torde Marto di
nthony Genovese con 1/ Pagliaccio. (Chi)
latto 2009, La pecora nera editore
euro - www.la pecoranera.net
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