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Nuovo vertice nell’empireo dei ristoranti
al ““solito” Pierangelini s1 affianca Esposito

amberoRosso

Lastrana coppia
dell’alta cucma

LICIA GRANELLO

ROMA
a guida della rivolu-
zione. A un passo
dalla ventesima edi-
zione — la terza del-
T'era Bolasco — la
summa dei migliori
ristoranti italiani secondo il
Gambero Rosso, presentata ieri
mattina alla Citta del Gusto, esi-
bisce un gotha inaspettato e cu-
rioso, mix mirabolante di vecchi
maestri e giovanissimi talenti. Su
tutti, ancora governa Fulvio Pie-
rangelini, pur penalizzato di un
punto: piccola punizione signifi-
cativa, a corollario di una stagio-
ne ondivaga non certo nell’ispi-
razione gastronomica, sempre
altissima, quanto nella gestione
del ristorante-culto di San Vin-
cenzo. Non piti uomo solo al co-

mando, il superchef romano:
suo ﬁanco approda Gennaro
Esposito, trenta kg in meno ma
tre pesantissimi punti in pii ri-
spetto all'edizione 2008.

E se il numero delle Tre For-
chette — ristoranti assiepati so-
prainovanta centesimi—erima-
sto uguale (venticinque, come
T'anno scorsa), il gruppo dei mi-
gliori si & sgranato peggio che sul
Mont Ventoux. Dimezzati — da
dodici a sei — quelli a quota no-
vanta, con succose promozioni
per quattro diloro. Sututti, spicca
il balzo prodigioso del piemonte-
se Davide Scabin, cheharaggiun-
to la terza posizione, di fianco a
star acclarate come Vissani (che
ieri ha disertato la premiazione,
cosicomeMarchesi), Pinchiorrie
Calandre. Ottime ancheleperfor-
mance di Uliassi {pil1 uno}, men-
tre Piazza Duomo e Villa Crespi
hanno raggiunto quota novanta-

due.Polliceverso,invece, perilro-
mano Antonello m e l'al-
toatesino Norbert Niederkofler,
entrambi retrocessi a ottantotto.
Maaldiladivotiegiudizi, desti-
nati come sempre a far discutere
appassionati e addetti ai lavori,
colpiscelavolontadi Bolasconel
plasmare la guida su un pitt mo-
derno modellodicucina, purcon
le dovute eccezioni. Un work in
progress (simbolizzato dalle
schede in rosso che segnalanole
cucine innovative) sicuramente
non ancora compiuto ma corag-
gioso, a margine di un momento
difficile per lo staff del Gambero
Rosso, apochesettimane orfano
del suo deus exmachina Stefano
Bonilli, bruscamente licenziato
daiverticidell’azienda.Aldiladei
rumors che agitano 'ambiente
— primo fra tutti, quello sulla
presenza di importanti produt-
tori vinicoli nella cordata della

tre forchette 2009

nuova proprieta —colpisconola
progressiva estraniazione del
Gambero Rosso Editore dai de-
stini del Gambero Rosso Chan-
nel {diretto da Guido Barendson,
curiosamente iscritto tra gli au-
tori della Guida dei ristoranti
Espresso) e la sensazione che la
CittadelGusto,natacomepolodi
cultura gastronomica popolare,
sia ancora distante dal suo com-
pito primario, mal assorbita nel
vissuto cittadino. Eppure, eventi
come la cena delle Tre Forchette
diierisera,coniquattropianidel-
la sede trasformati in altrettanti
ristoranti e i migliori cuochi ita-
liani divisi in quattro brigate, te-
stimoniano la modernita della
struttura e le infinite possibilita
di utilizzo. A maggior ragione se
nel supergruppo ¢’é spazio peril
siciliano Pino Cuttaia e 1'abruz-
zese Nico Romito, new entry del
Clubdel90, trentenni pronti a sfi-
dare la nuova strana coppia del-
Ialta cucinaitaliana.
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Quel talento venuto dal Sud
ne1 suol patt poesia e passione
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I miglior cuoco italiano, insieme all’eferno Fulvio
Pierangelini (di cui rappresenta I'ideale erede
culinario) & un ragazzone di trentotto anni,

figlio fedelissimo della Campania Felix. Nato e
cresciuto a Vico Equense, si & guadagnato la
stima dei piti grandi chef del pianeta, coni

sUGi piatti dai sapori netti e golosi, dove il
Mediterraneo trionfa. Ha rinunciato all’offerta

di Alain Ducasse, che lo voleva nel suc ristorante

PROMOSSO italiano di Parigi, per continuare a lavorare alla
Gennaro Torre del Saracino, sulla spiaggia di Seiano,
Esposito, chef dove la sua compagna Vittoria & responsabile
della Torre del della pasticceria. leri sera, perla cena delle Tre
Saracino di Forchette, che ’hanno celebrato nuovo primo
Vico Equense della classe, 'amico pastaio Giovanni Assante

ha preparato una miscellanea di quindici formati
di pasta spezzata. Esposito ’ha trasformata in
una minestra con crostacei e pesci di scoglio,
che ha entusiasmato i fortunati commensali(.g.)
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IN LIBRERIA
La Guida 2009
deiristoranti
del Gambero
Rosso (640
pagine, 22
euro, pitil
Dvd)

ILPREMIO
L’associazione

Grande Tables
du Monde ha
premiato 'ex
presidente
francese
Giscard
d'Estaing. Lo
scorsc annoil
premio andbd a
Carlo Petrini
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