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[ grandi chef conquistano Roma

laccarino, Colonna, Piarangelini. E ora Tassa alla Casadeljazz

FRANGESCA ALLIATA BRONNER

E CHIAMANO consu-

I lenze, supervisioni, col-
laborazioni a lungo ter-
mine nel nome dell’alta cuci-
na. Grandi chef del calibro di
Fulvio Pierangelini (“in presti-
to” all’hotel De Russie) o
Alfonso laccarino & co. (con-
fermati per il quarto anno al
Baby dell’Aldrovandi Palace)
chiamati a rilanciare (ma tal-
volta anche a creare tutto da
zero), ristoranti romani dalle
ambizioni squisite. L'ultimo
ad approdare sulla piazza ga-
stronomica capitolina &il filo-
sofo deifornelli Salvatore Tas-
sa del ristorante di Acuto “Le
Colline Ciociare”, stella Mi-
chelin, ora in piena attivita
creativa nelle cucine della Ca-
sadelJazz: «I proprietarierano

miei clienti ad Acuto - raccon-

Efultimme aerivato &
il gremiizle clhef
delle “Collime
Ciociare®

el Bewnto

to lo chef ciociaro - una sera,
fraunraviolodipecorinoeuna
patata alla vaniglia, mi hanno
proposto di “collaborare” con
loro. Ci ho pensato molto e, al
diladel guadagno, mi intriga-
va l'idea di mettermi in gioco
“in citta” senza tradire la mia
linea “di campagna”’». Una
piccola, gustosissima, rivolu-
zione éinfattiin corsonellesa-
le bianche e nere del ristoran-
te divia di Porta Ardeatina do-
ve Tassa ha gia portato il suo
minimalismo profumato di
Ciociaria. Il prezzi? «Un pasto
completononcosterapitidi60
euro, esclusi vini». E mentre
insegna impasti e cotture al

nuovo staff, confida che sta
prendendolezionidisolfeggie
scale al pianoforte.

Fulvio Pierangelini, al top
delle classifiche di ogni guida
che conticonil suo “Gambero
Rosso” di San Vincenzo, dopo

una lunga corte da parte di Sir
RoccoForte, haaccettatodiof-
frire le sue creazioni culinarie
di grande cuore e tecnica per-
fettanelle lussuose cucine de-
gli alberghi della Rocco Forte
Collection, cominciando pro-
prio dallo splendido “jardin” a
due passi da piazza del Popo-
lo, integrando I'ottimo lavoro
dello chef di sempre Nazzare-
noMenghini. Einpochigiorni,
il mitico Fulvio, cuoco sempli-

ce e perfetto, sta risvegliando
ricordi ed emozioni di sapori
dimenticati, come le lasagne
al ragli e il soave pollo con pa-
tatecroccanti, chesonodiven-
tati i piatti protagonisti del
“pranzodelladomenica”, ulti-
matendenzamoltoseguita,ea
prezzi ragionevoli, fra vip ro-
maniegourmet. Giaentusiasti
dapilistagionidiqueipacche-
ricacio e pepe conloscorfano,
delraviolo caciottae pomodo-

rinidel piennolo, dibabae sfo-
gliatelle strepitosi firmati da
Alfonso e Livia laccarino con i
figli Ernesto e Mario, che han-
no saputo portare uno spic-
chio di costiera sorrentina sul
Tevere curando intriganti me-

nu mediterranei al superpre-
notato Baby ai Parioli. Con-
tratto in scadenza? «Tutt’altro
- garantisconoglilaccarino -la
nostra &€ una consulenza dav-
vero felice senza limiti».

Antonello non &
nuovo alle supervisioni ga-
stronomiche (dagli Eurostar
all’Enoteca Regionale di via
Frattina & storia passata), ma
daqualchemesefirmaapieno
ritmo i menu dell’”’Open Co-
lonna”, roof con vista del rin-
novato Palazzo delle Esposi-
zioniconricchibrunch dome-
nicali (a28 euro) e proposte al-
la carta che rievocano la porta
rossa del suo ristorante di La-
bico.
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