HHQVR

Quotidiano

Data
Pagina

Foglio

20-10-2011
10
1

M Due importanti ricono-
scimenti al ristorante ‘Ti-
rabuscio’ di Alberto De-
gl'lnnocenti gli  verranno
consegnati lunedi a Romae
a Milano. Nella Citta eter-
na, nellambito della se-
conda edizione dell'evento
‘Cooking for art’ organiz-
zato da Witaly e presentato
da Luigi Cremona, che que-
stanno ha come cornice
I'Open al Palazzo
delle Esposizioni di via Na-
zionale, ristorante gourmet
del museo, curato dal ce-
lebrity chef Antonello
verra consegnato al
‘Tirabuscid' il premio '‘Buo-
na cucina’ della guida del
Touring, mentre a Rho,
presso la fiera di Milano,
verra consegnata al risto-
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Ristorante
Tirabuscio
premiato

a Roma

Slow Food. Il ‘Tirabuscid’,
presente tra l'altro nelle
guide L'Espresso, Gambero
Rosso, Identita Golose, La
gola in tasca, Bibenda, Gui-
da delle Guide, Osterie d'I-
talia e Michelin, propone
una cucina che si basa sia
sulla realizzazione di piatti
tipici toscani ed in par-
ticolare casentinesi, sia
proposte frutto di innova-

varia di stagione in sta-
gione ma alcuni piatti sono
sempre presenti in carta
come il sugo di piccione nel
coccio, il prosciutto di
maiale grigio del Casentino
(Presidio Slow Food), i tor-
telli di patata rossa di Ce-
tica, la bistecca di vitellone
con fagioli all'olio, il tortino
di mele con crema ingle-
se.
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rante ‘La chiocciola’ di zione e fantasia. Il menu Claudio Zeni
Tanificio, intervicne Bernard
Basta con i salvagenti pubblici”
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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